CODE MENU
CODE CLIENT

: 9396

: 1037

Saint-Maximin

MENU DU : Lundi 24 Février au Dimanche 02 Mars NOM : Pilote ST MAX 1 PRENOM :
MENU SAINT MAXIMIN MS Normal )
] A > R COMMUNE - T: SAINT
Feuilles & compléter et & rendre au plus tard le 17/02/2025 : MAXIMIN (0)

la-Sainte-Baume

Lundi 24 Février

Mardi 25 Février

Mercredi 26 Février

Jeudi 27 Février

Vendredi 28 Février

Samedi 01 Mars

Dimanche 02 Mars

MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D
ENTREE MIDI | Salade de betteraves salade strasbourgeoise* Sala_dg de coquillettes S_alqde de Brocolis Rosette de Lyon, cornichon | Salade de haricots verts Carottes roties au miel
crudités vinaigrette
Gratin d'épinard facon oeuf | Blanquette de volaille et Saucisse de Toulouse, Paupiette du pécheur riz Chou farci, riz et sauce Raviolis au boeuf sauce
PLAT MIDI Penne carbonara florentine purée de céleri lentilles cuisinées a la tomate | jaune sauce citronnée tomate champignon
FROMAGE OU Le petit moulé nature Tomme Blanche Brie portion Tartare au noix Saint nectaire AOP Mimolette Madame Loic
LAITAGE MIDI
DESSERT MIDI | Yaourt aux fruits Pasteis de nata Fruit frais Fromage blanc aux fruits Fruit frais Fruit frais Tarte coco
VELOUTE ) ) . . . . . -
SOIR Potage de petits pois Potage de pois cassés Potage de légumes Potage de carottes Potage de courge Potage de brocolis Potage de légumes variés
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain
I\/IENUN°:2=>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D
ENTREE MIDI | Salade de betteraves salade strasbourgeoise* Sala_dg de coquillettes S_ala_de de Brocolis Rosette de Lyon, cornichon | Salade de haricots verts Carottes roties au miel
crudités vinaigrette
; ; 4 ; ; & Dos de colin & la créme de 0 ara

PLAT MIDI Aile de raie et purée de Coquillette au jambon et Oeufs l:grounles et poelee Bourride de lieu et riz jaune Alo_uette de boeyf et brocolis et purée de Col_m créme curcuma et

courgettes emmental sarladaise haricots blancs a la tomate petits pois

pommes de terre

FROMAGE OU Le petit moulé nature Tomme Blanche Brie portion Tartare au noix Saint nectaire AOP Mimolette Madame Loic
LAITAGE MIDI
DESSERT MIDI | Yaourt aux fruits Pasteis de nata Fruit frais Fromage blanc aux fruits Fruit frais Fruit frais Tarte coco
VELOUTE . . . . . . . -
SOIR Potage de petits pois Potage de pois cassés Potage de légumes Potage de carottes Potage de courge Potage de brocolis Potage de légumes variés
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

BON APPETIT




CODE MENU
CODE CLIENT

: 9397

: 1037

Saint-Maximin

MENU DU : Lundi 03 Mars au Dimanche 09 Mars NOM : Pilote ST MAX 1 PRENOM :
MENU SAINT MAXIMIN MS Normal )
] A > R COMMUNE - T: SAINT
Feuilles & compléter et & rendre au plus tard le 17/02/2025 : MAXIMIN (0)

la-Sainte-Baume

Lundi 03 Mars

Mardi 04 Mars

Mercredi 05 Mars

Jeudi 06 Mars

Vendredi 07 Mars

Samedi 08 Mars

Dimanche 09 Mars

MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D
ENTREE MIDI | Salade a l'italienne Salade piemontaise Coleslaw sésame estragon | Salade de lentilles curcuma ie;l_gde de petits pois et Poireaux vinaigrette ?:rﬁ?]e de carottes orange
Boulettes de boeuf sauce Gratin d'épi 4 ; f 8416
- pinards oeuf - - Steak haché jus de viande et | Colombo de poisson et Omelette et p6élée du Rognons de boeuf et penne
PLAT MIDI g}%‘ﬁi{gﬁret purée de florentine Aloli marseillais purée de carottes pomme de terre persillées | marché sauce champignons
FROMAGE OU . N . - . .
LAITAGE MIDI tartare A&FH Tomme Blanche Délice chevre Le petit moulé noix Edam Petit croc lait Gouda
DESSERT MIDI | Petits suisses Beignet choco-noisette Fruit frais Fromage blanc nature Créme dessert chocolat Fruit frais Eclair au café
VELOUTE - Potage de poireaux et . . -
SOIR Potage d'haricots rouges Soupe de cresson Potage Dubarry pomme de terre Potage de légumes Potage aux 3 légumes Potage d'haricots verts
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain
I\/IENUN°:2=>D MENUN°:2:>D MENUN°:2=>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D
ENTREE MIDI | Salade a l'italienne Salade piemontaise Coleslaw sésame estragon | Salade de lentilles curcuma izl%de de petits pois et Poireaux vinaigrette ?S:r?i?]e de carottes orange
PLAT MIDI Poelee_ du marché et steak Enc_;ornets a l'espagnole et | Coquillettes creme de thon L|_ngume del pastore chévre | Foie de, veau a la vénitienne Spaghe_ttl a la napolitaine et Gratin de brocolis au curry
de lentilles riz jaune et emmental rapé miel et poelée romanesco dés de jambon
FROMAGE OU - . . - . .
LAITAGE MIDI tartare A&FH Tomme Blanche Délice chévre Le petit moulé noix Edam Petit croc lait Gouda
DESSERT MIDI | Petits suisses Beignet choco-noisette Fruit frais Fromage blanc nature Créme dessert chocolat Fruit frais Eclair au café
VELOUTE . Potage de poireaux et . . I
SOIR Potage d'haricots rouges Soupe de cresson Potage Dubarry pomme de terre Potage de légumes Potage aux 3 légumes Potage d'haricots verts
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

BON APPETIT




CODE MENU
CODE CLIENT

: 9398

: 1037

Saint-Maximin

MENU DU : Lundi 10 Mars au Dimanche 16 Mars

MENU SAINT MAXIMIN MS Normal

NOM :

COMMUNE :

Pilote ST MAX 1

PRENOM :

T: SAINT
MAXIMIN (0)

la-Sainte-Baume

Lundi 10 Mars

Mardi 11 Mars

Mercredi 12 Mars

Jeudi 13 Mars

Vendredi 14 Mars

Samedi 15 Mars

Dimanche 16 Mars

MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D
ENTREE MIDI | Salade de haricots rouges Salade de chou-fleur Macédoine mayonnaise pS):IIri?:rde mals, coeur de gjrl,;ii?]e de pois chiches au gzl:q(rj.r?e(::teatljetterave au dés Carottes rapées citronnées
PLAT MIDI Poulet strogonoff et Ebly E:L?{%ggiﬁobnogg fpgltjiittsau I;;%'g;g:t?urry‘ brocolis et Tajine de boulettes d'agneau | Lieu jardiniere de légumes ggfggg:llzggﬁgglaille FE)Bch)ruécgn dgorigaurﬁgg??;?;et

légumes

EEI(')I'ZA(?SEAI(I)DLIJ Chevretine Chanteneige Rondelé a la fleur de sel Brebicreme Bleu douceur Saint moret Tomme noire
DESSERT MIDI | Yaourt aux fruits mixés La belle Madeleine Fruit frais Fromage blanc vanille Créme dessert vanille Fruit frais Cookie pépite de chocolat
\S/EJII‘SUTE Potage de champignons Potage de lentilles corail Potage de courgettes Potage d'haricots blancs Potage de courge Il':;rfii%ir?g légumes a Potage de petits pois
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D
ENTREE MIDI | Salade de haricots rouges Salade de chou-fleur Macédoine mayonnaise FS];I;?;de mais, coeur de Egr:?icr‘]e de pois chiches au gzlr?]crineecri]ttaali)etterave au dés Carottes rapées citronnées
TN e e oot oo | cTmenalcxtomies | o ermmei P |Lasagnes oot | D% Jusaweereeme | Gl b ke
EESXQSE%}J Chevretine Chanteneige Rondelé a la fleur de sel Brebicreme Bleu douceur Saint moret Tomme noire
DESSERT MIDI | Yaourt aux fruits mixés La belle Madeleine Fruit frais Fromage blanc vanille Creme dessert vanille Fruit frais Cookie pépite de chocolat
\S/EII‘ROUTE Potage de champignons Potage de lentilles corail Potage de courgettes Potage d'haricots blancs Potage de courge :‘D;rzacli%?\r?g légumes a Potage de petits pois
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

BON APPETIT




CODE MENU
CODE CLIENT

: 9399

: 1037

Saint-Maximin

MENU DU : Lundi 17 Mars au Dimanche 23 Mars NOM : Pilote ST MAX 1 PRENOM :
MENU SAINT MAXIMIN MS Normal )
] A > R COMMUNE - T: SAINT
Feuilles & compléter et & rendre au plus tard le 17/02/2025 : MAXIMIN (0)

la-Sainte-Baume

Lundi 17 Mars

Mardi 18 Mars

Mercredi 19 Mars

Jeudi 20 Mars

Vendredi 21 Mars

Samedi 22 Mars

Dimanche 23 Mars

MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D
ENTREE MIDI Accras dg morue Céleri remoulade Fougasse Rosette de Lyon, cornichon | Salade de brocolis Salade de courge et carottes S.:-_llqde de chou blanc aux
mayonnaise raisins secs
PLAT MIDI Coquillette jambon Croquettes de morue créme | Poulet a I'orange et purée Quenelle lyonnaise sauce Dos de colin pommes Sauté de poulet et brocolis | Sauté de porc et petits pois
champignons et fromage citron aneth et haricots verts | de carottes tomate et riz dauphines sauce moutarde |béchamel cuisinés
FROMAGE OU N . . . . . . .
LAITAGE MIDI Madame Loic Saint Paulin Coulommiers Six de savoie Petit croc lait Chavroux Cantadou
DESSERT MIDI | Yaourt a la fraise Pasteis de nata Fruit frais Yaourt nature Créme dessert praliné Fruit frais Gateau basque
VELOUTE . . . . - -
SOIR Potage de carottes Potage de pois cassés Potage de légumes Potage de courge Potage de champignons Potage de céleri Potage d'épinards
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain
I\/IENUN°:2=>D MENUN°:2:>D MENUN°:2=>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D
ENTREE MIDI Accras d(_a morue Céleri remoulade Fougasse Rosette de Lyon, cornichon | Salade de brocolis Salade de courge et carottes Sa_llade de chou blanc aux
mayonnaise raisins secs
PLAT MIDI Brandade de morue Poglee de légumes et dés Gr!occhls sarde créme de Moussaka de boeuf Jamt_>on braisé et purée de | Gratin de courge et pomme Lasagnes de légumes
de jambon poireaux celeri de terre
FROMAGE OU . . . . . . . .
LAITAGE MIDI Madame Loic Saint Paulin Coulommiers Six de savoie Petit croc lait Chavroux Cantadou
DESSERT MIDI | Yaourt a la fraise Pasteis de nata Fruit frais Yaourt nature Creme dessert praliné Fruit frais Géteau basque
VELOUTE . . . . - .
SOIR Potage de carottes Potage de pois cassés Potage de légumes Potage de courge Potage de champignons Potage de céleri Potage d'épinards
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

BON APPETIT




CODE MENU
CODE CLIENT

: 9400

: 1037

Saint-Maximin

MENU DU : Lundi 24 Mars au Dimanche 30 Mars NOM : Pilote ST MAX 1 PRENOM :
MENU SAINT MAXIMIN MS Normal )
] A > R COMMUNE - T: SAINT
Feuilles & compléter et & rendre au plus tard le 17/02/2025 : MAXIMIN (0)

la-Sainte-Baume

Lundi 24 Mars

Mardi 25 Mars

Mercredi 26 Mars

Jeudi 27 Mars

Vendredi 28 Mars

Samedi 29 Mars

Dimanche 30 Mars

MENUN°:l:>D MENUN°:l:>D MENUN°:1:>D MENUN°:1:>D MENUN°:l:>D MENUN°:1:>D MENUN°:l:>D
ENTREE MIDI | Salade de museau Salade de chou rouge Paté de lapin aux noisettes | Pois chiche a l'oriental Salade de boulgour aux Timbale de mais et Salade de haricots beurre
raisins secs chataignes

PLAT MIDI Flan ricotta épinard et Paupiette de veau et p6élée | Poulet aux olives et riz Alouette de boeuf et purée de| pos de colin et épinard Tortellini ricotta épinards aux | Saucisse de Toulouse fagon

poélée champétre méridionnale camarguais \F/’%?gée de terre jus de béchamel pomme de terre | lardons sauce forestiére cassoulet
FROMAGE OU . . . . . . . .
LAITAGE MIDI Madame Loic Chantaillou Cantafrais le petit moulé A&FH Mimolette Rondelé A&FH Vache picon
DESSERT MIDI | Yaourt banane Carré de mousse framboise | Fruit frais Petits suisses Créme dessert café Fruit frais Muffin pépites de chocolat
VELOUTE . . - o Potage de poireaux et .
SOIR Potage de brocolis Potage de Iégumes variés | Potage d'haricots rouges Soupe de cresson Potage Dubarry pomme de terre Potage de Iégumes
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

I\/IENUN°:2=>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D MENUN°:2:>D
ENTREE MIDI | Salade de museau Salade de chou rouge Paté de lapin aux noisettes | Pois chiche a l'oriental Sa_llgde de boulgour aux Tlmba_\Ie de mais et Salade de haricots beurre
raisins secs chataignes

PLAT MIDI Pate_s aux moules et sauce Nugggts de blé et navets Tajln_e de I_egumes au citron Omglette au fromage et cordon blgu_ de volaille et Hachis parmentier (}rgtln de pomme qe terre

au vin blanc braisés confit et olive purée de chou fleur carottes roties épinards et champignons
FROMAGE OU . . . . . . . .
LAITAGE MIDI Madame Loic Chantaillou Cantafrais le petit moulé A&FH Mimolette Rondelé A&FH Vache picon
DESSERT MIDI | Yaourt banane Carré de mousse framboise | Fruit frais Petits suisses Creme dessert café Fruit frais Muffin pépites de chocolat
VELOUTE ) . . I Potage de poireaux et .
SOIR Potage de brocolis Potage de Iégumes variés Potage d'haricots rouges Soupe de cresson Potage Dubarry pomme de terre Potage de légumes
PAIN Pain Pain Pain Pain Pain Pain Pain

BON APPETIT
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